Combi-Steamer Entkalker

Flussiger Schnellentkalker fur alle gewerblichen Maschi-
nen und Automaten in der Kuche wie Combi-Steamer,
Bainmarie, Geschirr- / Glaserspulmaschinen sowie alle
weiteren saurefesten Gerate. Lost selbsttatig VWasser-
stein, Kalkstreifen und Milchstein.

Anwendungsbereich

Fur die Entkalkung gewerblicher Geschirr- und Glaserreinigungsmaschinen, Combi-Steamer in
Kuchen, Kantinen, Restaurants und Hotels.

Dosierung

Entkalkung von Steamern: nach Vorschrift des Gerateherstellers.
Andere Gerate: 20-50 % Combi-Steamer Entkalker dem Wasser beigeben. Nach dem Entkalken
grundlich mit Wasser spulen.

Besondere Hinweise

Das Produkt ist nicht geeignet fur Emaille und Kalksteinoberflachen (Marmor, Travertin, Solnhofer).
Das EU-Sicherheitsdatenblatt ist zu beachten.
Fur Schaden aus unsachgemasser Anwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Technische Daten

Haltbarkeit: mindestens 2 Jahre

pH-Wert: Konzentriert: 0,5

pH-Wert: 10 %-ige Losung: 1,4

Inhaltsstoffe: Phosphorsaure, Korrosionsinhibitoren
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